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Divida Ativa

A Secretaria da Fazenda esta emitindo certidoes de débitos de Divida Ativa de contribuintes que
foram notificados segundo a Lei de Incentivo que visava pagamentos com descontos. Os contribuintes
que nao cumpriram com o parcelamento e com o acerto feito junto a tesouraria da Prefeitura foram

repassados ao juridico do municipio para posterior cobranca judicial.
O contribuintes notificados também nao terdo direito a prestacao de servicos da Prefeitura.
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(Alvaras) atrasados contatar a Secretaria da Fazenda

Atencao contribuinte:

SANITARIA E TAXAS DE COMERCIO

Dicas

I A carne deve ser selada, ou seja, tostada rapidamente em toda
a superficie para que os sucos permanecam nela.

2. Comece a grelhar a carne na parte mais quente da churrasquei-
ra, tostando de todos os lados. Depois, na parte do braseiro menos
intenso, asse-a até chegar ao ponto desejado.

3. A gordura, principalmente no caso da picanha, fica para cima.
S6 no fim é que deve ser virada para derreter.

guanto mais firme, mais passada.

4. Para descobrir o ponto da carne sem cortar, pressione-a com as
costas de um garfo. Regra geral: quanto mais macia, menos passada;

5. Nas carnes expostas, ndo saia do lado da churrasqueira em
hipdtese alguma. Se descuidar, passa do ponto.

6. A brasa ¢ linda, mas traicoeira: pode apagar ou, se pingar
gordura derretida, virar labareda e queimar a carne.

rior.

7. Para apagar o fogo de vez, use as cinzas do churrasco ante-

8. Para reavivar a chama, basta mexer um pouco com um pedago
de pau, que a cinza cai € a brasa fica mais forte.

9. Carnes marinadas devem ser regadas com o molho do tempero
durante o preparo. As que forem temperadas com sal grosso devem
ter o excesso removido antes de serem colocadas na grelha.

rasco.com.br)

10. Nao salgue carnes com antecedéncia. O sal facilita a exsuda-
¢do, tornando a carne mais seca. (Fonte: www.embaixadordochur-

Curso ensina a preparar churrasco

: Magali Drachler

Evento inédito, alem
de desvendar os
segredos do churrasco
foi, uma divertida
confraternizagdo

om o objetivo de
difundir a cultura
gaucha através do
mais caracteristico prato
do Estado, o churrasco,
arroio-tigrenses tiveram
a oportunidade de des-
vendar os mistérios do
preparo do churrasco,

A Escola Municipal
de Ensino Fundamental
Jovino Ferreira Fiuza, de
Sitio Alto, Arroio do Ti-
gre, recebeu no dia 08
de outubro, a presenca
de advogados ligados ao
projeto “OAB/RS vai a Es-
cola”. Estiveram presentes
Ciristina Dias Ferreira, Fer-
nando Lazzari de Oliveira
e Jacob Limberger Neto.
Na ocasiao os advogados
dissertaram sobre temati-
cas relativas a cidadania,
conscientizacao da co-
munidade escolar sobre o
reconhecimento de seus

Projeto OAB/RS vai a escola

N .
Advogado Jacob Limberge
professores presentes

direitos e deveres, violén-
cia domeéstica, Estatuto da
Crianca e do Adolescente,
bulling, e demais assuntos
referentes aos direitos so-

r Neto explanou para os alunos e

ciais e humanos. Também
marcaram presenga na
palestra os professores,
funcionarios e alunos da
escola.

Curso contou com 33 participantes

incluindo desde a escolha
da carne, fogo aos tipos
de temperos, tudo agre-
gado a uma aula diverti-
da e dinamica. O curso
teve a frente a Cacisat
de Arroio do Tigre e foi
realizado na semana que
passou (13), na Cabana
do Clube 25 de Julho,
com 33 participantes, en-
tre homens e mulheres.
O curso foi ministra-
do pelo Embaixador do
Churrasco Mauro Abreu
de Camargo de Porto
Alegre. Entre os varios
cortes ensinados estao:
picanha, alcatra, baby
beef, chicote, fraldinha,
costela janela, bananinha,
filé suino entre outros.
“Foi com o objetivo de
disseminar, desenvolver

Mauro ensinou segredos para assar um saboroso churrasco

de casa de carnes e di-
retor da Empresa Cia do
Churrasco, que trabalha
com eventos. Foi criador
da ChefCarnes de Porto
Alegre, projeto que o
levou a trabalhar como
Consultor do Sebrae/RS.

das pessoas, que criei o
projeto Embaixador do
Churrasco. O mesmo
visa promover o chur-
rasco através de cursos,
servigos e produtos qua-
lificados para o mercado
nacional e internacional”,

explica. Camargo vira o persona-
gem embaixador do chur-
Professor rasco, que visa difundir

a cultura do churrasco
através de site e cursos

Mauro foi agougueiro
durante 14 anos e pos-

e qualificar o churrasco teriormente proprietario ministrados.
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